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freschi

PRIMI PIATTI E ALTRO



Primi regionali

Il gusto della tradizione. Nel borgo di Villanova d’Albenga, nel Ponente Ligure, ancora oggi nascono ogni giorno, dal lavoro di 

mani sapienti, oltre venti tipi di pasta fresca di una qualità senza compromessi. Alcune materie prime, come la Borragine della 

Piana di Albenga, sono a Km.0 e lavorate fresche. La sfoglia, con semola di grano duro e uova fresche italiane da galline allevate 

a terra è sottilissima ed assorbe molto bene il sugo. Alla vasta gamma di ricette della tradizione ligure e piemontese si aggiunge 

la cura nella preparazione quotidiana degli ingredienti, per garantire il massimo della qualità e della bontà.

Ravioli del Plin con Carne 
 gr. 250x10   F40001

Plin con Carne e Cavolo

Kg. 1x6   F40030

Raviolo con Zucchina Trombetta di Albenga

gr. 250x10   F40010

Agnolotti alla Piemontese con Carne

gr. 250x10    F40002 

Plin sfogliaverde con Erbette e Spinaci

gr. 250x10    F40004 

Taglierini alle Borragini

gr. 250x10    F40015 

Ravioli con Carne e Borragine

gr. 250x10    F40003 

        Plin con Castelmagno DOP

gr. 250x10   F40007 

Pansotti Paglia&Fieno con erbette

gr. 250x10    F40008 

Raviolo con Carciofo Spinoso d’Albenga

gr. 250x10   F40012

Taglierini con sfoglia all’Uovo

gr. 250x10    F40016 

Ravioli al Branzino

gr. 250x10   F40022

Pansotti con Ricotta ed Erbette

Kg. 1x6   F40031

Trofie Liguri

gr. 250x10    F40024 

Cappelletti al prosciutto crudo

gr. 250x10    F40009

         Ravioli di Zucca

gr. 250x10    F40023 

SU RICHIESTA E STAGIONALI:

Raviolo con Asparago Violetto di Albenga

gr. 250x10   F40010

STAGIONALE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

STAGIONALE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

Raviolo Verde Ortica e Ricotta

gr. 250x10   F40014

Plin Salsiccia e Porro

gr. 250x10   F40017 PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE



Ravioli del Plin con Carne 

F40001 250 gr. 2 min.

F40002 250 gr. 2 min.

Agnolotti alla Piemontese con Carne 

F40003 250 gr. 2 min.

Ravioli con Carne e Borragine

Primi regionali



Primi regionali

F40008 250 gr. 2 min.

Pansotti Paglia&Fieno con erbette

F40009 250 gr. 5 min.

Cappelletti al prosciutto crudo

Plin sfogliaverde con Erbette e Spinaci

F40004 250 gr. 2 min.



Primi regionali

F40024 250 gr. 3 min.

Trofie Liguri

F40015 250 gr. 5 min.

Taglierini alle Borragini

F40016 250 gr. 5 min.

Taglierini con Sfoglia all’Uovo



Primi regionali

Raviolo di Zucca

F40005 250 gr. 2 min.

Plin con Castelmagno

F40007 250 gr. 2 min.

STAGIONALE STAGIONALE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

F40017 250 gr. 3 min.

Plin Salsiccia e Porro

F40014 250 gr. 3 min.

Raviolo Verde Ortica e Ricotta

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE



Primi regionali

F40012 250 gr. 3 min.

Raviolo con Carciofo Spinoso d’Albenga

F40010 250 gr. 3 min.

Raviolo con Zucchina Trombetta d’Albenga

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

F40010 250 gr. 3 min.

Raviolo con Asparago Violetto d’Albenga

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

F40022 250 gr. 3 min.

Ravioli al Branzino

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE



F40030 1 Kg. 2 min.

Ravioli del Plin con Carne - 1 Kg.

F40031 1 Kg. 2 min.

Pansotti con Ricotta ed Erbette - 1 Kg.

Primi regionali

STAGIONALE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

STAGIONALE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE



Gnocchi 

Gnocchi di patate flow pack  
 gr. 500x6   F42001
------------------------------------

Gnocchi all’ortica flow pack  
 gr. 500x6   F42002
------------------------------------

Tronchetti alla zucca  
 gr. 400x8   F42008
------------------------------------

Gnocchetti tirolesi spatzle  
 gr. 350x8   F42012
------------------------------------

Chicche di patate flow pack  
 gr. 500x6   F42003
------------------------------------



Primi piatti

Pizzoccheri freschi
 gr. 250x6   F30050
------------------------------------

Tagliatelle all’uovo fresche
 gr. 250x6   F30052
------------------------------------

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE



Tranci di baccalà

Tranci di baccalà pastellato cotto

gr. 100/pz. - vaschetta gr. 500   F5400

----------------------------------------------------------------------------
Una vaschetta di tranci già pastellati e cotti, si scaldano in pochi minuti in forno (8’ a 180°C), air fryer (6' a 160°C), 

friggitrice o padella. Il miglior merluzzo del Nord Europa in un pratico formato per conservazione al fresco.

TOP 
QUALITY

°1



Piatti tipici pronti

Brasato di manzo

gr. 450x6  F0714
---------------------------------------------------

La lenta cottura del nostro brasato di manzo, preparato 

con i migliori tagli di bovino, dona al piatto una tenerezza 

ed un gusto sorprendenti. Da provare accompagnato da 

un purè di patate dalla consistenza rustica.

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

Goulash di manzo

gr. 450x6  F0712
---------------------------------------------------

Prodotto tipico della cucina trentina dal sapore intenso e 

caratteristico. Viene realizzato con tagli pregiati di bovini 

selezionati.

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

Cotechino cotto

gr. 500x16  F0718
---------------------------------------------------

Confezionato in busta di alluminio sottovuoto; la busta è 

poi chiusa in una scatola di cartone.

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

Goulash di cervo

gr. 450x6  F0716
---------------------------------------------------

Il nostro gulash di cervo viene preparato con una 

particolare cottura che ci permette di ottenere una carne 

morbida nonostante la sua magrezza. 

PRODOTTO SU
PRENOTAZIONE

VENDITA A 
PEZZI SINGOLI

VENDITA A 
PEZZI SINGOLI

VENDITA A 
PEZZI SINGOLI

VENDITA A 
PEZZI SINGOLI
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